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Compleanni, Lauree, Ricorrenze, Meeting, Comunioni, Battesimi
Questo PDF potrà aiutarVi a conoscere gli importi di spesa per l'affitto della Villa, dei Menù e la tipologia del servizio.

VILLA HABANA - VILLA  SANTIAGO
Location private, in attività per eventi dall’anno 1993,  caratterizzate da due unità immobiliari indipendenti e volendo comunicanti tra di loro.

Ogni Villa, ha un proprio viale d'ingresso e dispone di una sala con giardino, spazio d'acqua, servizi, parcheggio indipendente.
La capacità di ricezione delle  sale coperte e climatizzate, considerato le sedute su tavoli tondi da 8 persone, è rispettivamente di 40 - 160 - 300 ospiti.

E' possibile affittare una unica unità immobiliare o tutte e due con uno sconto sulla seconda unità.
Con questa soluzione potrete godere di maggiori spazi, avere un piano B nel caso di pioggia, disporre di due apparecchiature in ambienti separati
necessari per gli antipasti e per il servizio a tavola, discoteca serale, rito civile o religioso o per far mangiare i bambini in una sala a loro dedicata.

In ogni caso  ogni struttura immobiliare sarà concessa in Affitto Esclusivo con una durata massima fino a 24 ore.

I prezzi della Location comprendono: solo l’affitto delle mura e del giardino prescelto per la durata di un servizio in Esclusiva
Se non desiderate pagare il costo dell’affitto, dovete rivolgervi a strutture pubbliche come Hotel, Ristoranti o Agriturismi

che condividono gli spazi per più ricevimenti contestuali

 A differenza di alcune location che hanno una piccola capacità ricettiva.
Il  prezzo dell’affitto di Villa Habana varia proporzionalmente al numero degli ospiti con un importo minimo di :

€. 1500 + iva da 1 fino a 60 ospiti, valido nei soli giorni dal Lunedì al Venerdì feriale in bassa stagione, per gli altri giorni il prezzo deve essere calcolato.

I servizi di Ristorazione
Disponiamo di innumerevoli Menù con prezzi variabili, di seguito proponiamo  alcune tipologie
I prezzi comprendono solo la fornitura dei cibi cucinati e consegnati caldi nei locali della villa,

il personale e tutti gli accessori devono essere personalizzati in base al numero degli ospiti, alla tipologia del servizio,
a richiesta forniamo tutti gli accessori, attrezzature, stoviglie, bevande, personale, necessari per lo svolgimento dell’evento. ( Vedi pagina 12)

E’ possibile scegliere innumerevoli accessori alla pagina 13

E’ possibile utilizzare un Vostro Ristoratore di fiducia
Con questa soluzione è necessario comunicare il nome del Catering operante, che dovrà accompagnarVi durante la visita,

fornendo le informazioni necessarie per determinare il costo della villa, gli accessori e la fattibilità del ricevimento.
      Il Catering potrà  portare tutti i materiali e stoviglie  o noleggiarli da noi.

Nei soli giorni di sabato, domenica e festivi  se utilizzerà le nostre cucine,  dovrà affittare entrambe le strutture immobiliari

A garanzia dei clienti, tutti i contratti d'affitto, saranno stipulati direttamente con la nostra società titolare dell'immobile.
Non riconosciamo valide le prenotazioni fatte da ditte esterne, Catering, Ristoratori, Wedding, Organizzatori
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MENU’ (1)
E'  possibile personalizzare il Menù a piacimento scegliendo la tipologia e quantità  dei cibi

Fornitura dei Cibi consegnati freddi, prezzi al Kg. o Unità
DESCRIZIONE MINIMO DESCRIZIONE MINIMO

Mini Tramezzini assortiti
Bottoncini assortiti
Bottoncini con Prosciutto crudo
Bottoncini con Salame
Bottoncini con Prosciutto cotto
Bottoncini con Stracchino
Bottoncini con Philadelphia e salmone
Bottoncini con Nutella
Cornettini salati  Supplì e crocchette mignon
Pan brioche con affettati e formaggi
Panbrioche con pesce
Tartine assortite
Pizzette rosse
Pizzette farcite con mortadella
Pizzette rosse di pasta sfoglia
Pizzette bianche e rosmarino
Pizzette bianche con verdure
Pizzette rosse
Supplì di riso classici
Supplì di riso ai porcini
Supplì di riso cacio e pepe e guanciale
Supplì di riso alla nduja
Supplì di riso al pomodoro e basilico e limone
Crocchette di patate con mozzarella
Crocchette di semolino con cuor di Maria
Crocchette tonno e patate
Crocchette melanzane e patate
Crocchette di Baccalà e patate
Fiori di zucca con alici e mozzarella
Fiori di zucca mozzarella e alici
Filetti di baccalà
Rustici assortiti
Finger food di parmigiana di melanzane
Finger food di parmigiana di zucchine
Finger food di Cous Cous alle verdure
Finger food di Cous Cous al pollo e spezie
Finger food di Cous Cous di pesce
Bicchierini di melanzane alla parmigiana

  80 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
  02 Pezzi
  02 Pezzi
120 Pezzi
120 Pezzi
120 Pezzi
120 Pezzi
120 Pezzi
120 Pezzi
120 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
120 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi

Torta rustica
Torte alle verdure
Torta rustica con ricotta e spinaci
Torta rustica di scarola, uvetta e pinoli
Torta rustica con stacchino e broccoletti
Pinsa Romana rughetta, stracchino e speck,
Pinsa Romana lattuga, gamberetti in salsa aurora
Pinsa Romana nduja e taleggio
Pinsa Romana salame,champignon e provala
Pinsa Romana alla parmigiana
Pinsa Romana lattuga, julienne e porchetta
Pinsa Romana alle verdurine di stagione dell'orto
Cornettini dolci
Mini bomba farcita
Ciambellina mignon
Mignon di dolci
Pasticceria Siciliana
Pasticceria marzapane
Chocolate Chip Cookies
Cupcake alla vaniglia
Cupcake al cioccolato )
Torta di mele e cannella
Torta di carote e noci
Torta caprese
Plum cake contadino
Torte
Tiramisù
Millefoglie
Crostate assortite
Mimosa
Semifreddi
Finger food assortiti
Vini bianchi
Vini rossi
Spumante
Liquori
Cocktail
Aranciata, Coca Cola, Acqua

02 Kg.
  02 Kg.
  02 Kg.
  02 Kg.
  02 Kg.
  02 Kg.
  02 Kg.
  02 Kg.
  02 Kg.
  02 Kg.
  02 Kg.
  02 Kg.
40 Pezzi

  40 Pezzi
120 Pezzi
  80 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
  40 Pezzi
  02 Kg.
  02 Kg.
02 Kg.

  02 Kg.
  02 Kg.
  02 Kg.
  02 Kg.
  02 Kg.
02 Kg.

  02 Kg.
  40 Pezzi
  06 Pezzi
  06 Pezzi
  06 Pezzi
  02 Pezzi
  40 Pezzi
  06 Pezzi

Condizioni della Fornitura:
- ordine minimo cibi €. 500  + i.v.a.

Il prezzo non comprende:
- l'affitto della villa a partire da €. 900

- attrezzature, stoviglie, personale di servizio, extra e bevande
- l'i.v.a. applicata con le norme vigenti al momento dell'incasso

Elenco accessori alla  pagina 12-13
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MENU’  (2)  

Consigliato per un piccolo rinfresco

Focaccine

Tramezzini

Pizzette Rosse

Tartine di Pancarrè Assortite

Piadina con rucola, formaggio spalmabile e prosciutto crudo

Bottoncino ai salumi

Mini croissant con cotto, radicchio e briè

Quadrotto di Rustica vegetariana

IL MENU' È COMPOSTO DA UN PEZZO A PERSONA DI OGNI PRODOTTO

Prezzo a persona €. 12
con un minimo di 30 ospiti

Il prezzo non comprende:
- l'affitto della villa a partire da €.900

- attrezzature, stoviglie, personale di servizio, extra e bevande
- l'i.v.a. applicata con le norme vigenti al momento dell'incasso

Elenco accessori alla  pagina 12-13
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 MENU’ (3)   

Consigliato per un rinfresco

Tramezzini

Pizzette Rosse

Mini quiche alle verdure

Bottoncini tricolore ai salumi (cotto, salame e lonzino)

Focaccine farcite con maionese agli agrumi, mortadella e burrata

Lasagna al pesto di melanzane, pomodoro e Basilico

Prosciutto di montagna

Porchetta dei Castelli Romani (affettata fina)

Pane

IL MENU' È COMPOSTO DA UN PEZZO A PERSONA DI OGNI PRODOTTO

Prezzo a persona €. 15
con un minimo di 30 ospiti

Il prezzo non comprende:
- l'affitto della villa a partire da €.900

- attrezzature, stoviglie, personale di servizio, extra e bevande
- l'i.v.a. applicata con le norme vigenti al momento dell'incasso

Elenco accessori alla  pagina 12-13
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MENU’ (4) 

Consigliato per una cena, in occasione di feste e ricevimenti. Completo di primi e secondi

Sfizi di pizza: Pomodoro e mozzarella, Cotto e Mozzarella

Mini Sandwiches assortiti con affettati e verdure

Tigelle Farcite

Prosciutto di Montagna, Ciliegine di Bufala

Lasagna rossa

Oppure

Sformato di mezzemaniche alla Gricia

Mini hot dog con salsa di maionese e ketchup

Alette di pollo in salsa barbecue

Pane Casareccio

IL MENU' È COMPOSTO DA UN PEZZO A PERSONA DI OGNI PRODOTTO

Prezzo a persona €. 18
con un minimo di 30 ospiti

Il prezzo non comprende:
- l'affitto della villa a partire da € 900

- attrezzature, stoviglie, personale di servizio, extra e bevande
- l'i.v.a. applicata con le norme vigenti al momento dell'incasso

Elenco accessori alla  pagina 12-13
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MENU’   (5)

Consigliato per una cena, è composto da antipasti, primi freddi, secondi di carne e contorni.

Mini bottoncini con cotto e salame

Pizzette Fantasia

Tigelle farcite con verdure di stagione e stracchino

Prosciutto, Rose di Bresaola con Mousse di Robiola,

Ricottine di bufala con menta e confetture confetture

Insalata di Riso tradizionale con verdure, listarelle di uovo e p.cotto

Pennette alla zingara con pomodori, fettine di edamer e filetti di cotto

Polpettone con cuore di scamorza

Fesa di tacchino al carpione, Vitello Tonnato

Verdure Grigliate: Melanzane, Peperoni e Zucchine

Melanzane e zucchine ripiene

Pane Casareccio

IL MENU' È COMPOSTO DA UN PEZZO  A PERSONA DI OGNI PRODOTTO

Prezzo a persona €. 21
con un minimo di 30 ospiti

Il prezzo non comprende:
- l'affitto della villa a partire da €.900

- attrezzature, stoviglie, personale di servizio, extra e bevande
- l'i.v.a. applicata con le norme vigenti al momento dell'incasso

Elenco accessori alla  pagina 12-13
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MENÙ  (6)

Consigliato per una cena, è un buffet molto ricco: vari antipasti, primi secondi e contorni di verdure:

ideale anche un cena in piedi

Rustici assortiti

Mini croissant di farina integrale con salmone, rucola e briè

Crostino all’italiana con julienne di zucchine, burratina e pomodori confit

Prosciutto, Bocconcini di bufala

Zucchine alla scapece con provola affumicata

Trofie al Pesto di pomodori Secchi con Primosale e Basilico

Farfalle al salmone fresco e rucola

Rollè di Tacchino

Arista in salsa di basilico

Listarelle di Seppie con basilico, olive nere e verdurine

Salmone al carpaccio in salsa di agrumi

Verdure Grigliate: Melanzane, Peperoni e Zucchine

Involtini di melanzane ripieno di carne con pomodoro e basilico

Pane Casareccio

IL MENU' È COMPOSTO DA  UN  PEZZO A PERSONA DI OGNI PRODOTTO

Prezzo a persona €. 24
con un minimo di 30 ospiti

Il prezzo non comprende:
- l'affitto della villa a partire da €.900

- attrezzature, stoviglie, personale di servizio, extra e bevande
- l'i.v.a. applicata con le norme vigenti al momento dell'incasso

Elenco accessori alla  pagina 12-13
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MENU’  (7)

Consigliato per una cena, è un buffet importante con antipasti, primi, secondi di carne, verdure

Focaccine farcite con mortadella, julienne di zucchine e prosciutto cotto

Tartelle Brisè Assortite: (Gamberetti e Mousse di Tonno, Carciofi e Prosciutto Cotto)

Torta Rustica

Spicchi di Caciotte

Prosciutto di Montagna

Bresaola con rughetta e grana

Lasagna bianca con carciofi e salsiccia

Boccioli di pasta in Salsa Aurora

Rollè con Farcitura di Spinaci

Bocconcini di pollo al curry, Involtini di Carne ai Funghi

Verdure Gratinate, Involtini di Melanzane e Ripieno di carne

Medaglione di patate gratinato al forno

Pane casareccio

IL MENU' È COMPOSTO DA UN PEZZO  A PERSONA DI OGNI PRODOTTO

Prezzo a persona €. 24
con un minimo di 30 ospiti

Il prezzo non comprende:
- l'affitto della villa a partire da €.900

- attrezzature, stoviglie, personale di servizio, extra e bevande
- l'i.v.a. applicata con le norme vigenti al momento dell'incasso

Elenco accessori alla  pagina 12-13
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MENU’  (8)  

Consigliato per un pranzo o una cena, con numerose portate.

Misto di Tartine di Pancarrè

Quadrotto di rustica alle verdure

Focaccine con salsa tonnata, porchetta e lime

Prosciutto di Montagna, Rotolo di Mozzarella con bresaola e rucola

Insalata di Mare con Verdure Croccanti,

Carpaccio di polipo allo zenzero

Fagottino con crema di carciofi, noci e speck

Lasagna ai frutti di mare

Rollè con Farcitura di Spinaci

Polpettine sfiziose in umido al fondo bruno

Straccetto do carme con rucola e scaglie di grana

Verdure Grigliate, Medaglione di melanzane alla Mediterranea

Verdure ripiene

Pane a Casareccio

IL MENU' È COMPOSTO DA  UN PEZZO A PERSONA DI OGNI PRODOTTO

Prezzo a persona €. 27
con un minimo di 30 ospiti

Il prezzo non comprende:
- l'affitto della villa a partire da €.900

- attrezzature, stoviglie, personale di servizio, extra e bevande
- l'i.v.a. applicata con le norme vigenti al momento dell'incasso

Elenco accessori alla  pagina 12-13
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MENU’  (9)

Consigliato per un pranzo o una cena importante è un buffet che ha numerose portate,

per chi ha necessita' di un buffet rinforzato!

Croissants ai salumi

Panettone del Gastronomo

Spicchi di primosale su letto di songino

Caprese di Melone con Mozzarella e Prosciutto crudo

Carpaccio di Salmone agli agrumi di Sicilia

Insalata di polipo con patate al vapore

Lasagna Vegetariana, Cous cous alle verdure

Cannelloni di carne in salsa aurora

Rollè con Farcitura di Spinaci, Costine di maiale in salsa bbq

Piccantina di pollo al limone e salvia

Verdure Grigliate, Verdure Ripiene e Parmigiana di melanzane

Tagliata di frutta

Pane Casareccio

IL MENU' E' COMPOSTO DA UN PEZZO  A PERSONA DI OGNI PRODOTTO

Prezzo a persona €. 28
con un minimo di 30 ospiti

Il prezzo non comprende:
- l'affitto della villa a partire da €.900

- attrezzature, stoviglie, personale di servizio, extra e bevande
- l'i.v.a. applicata con le norme vigenti al momento dell'incasso

Elenco accessori alla  pagina 12-13
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MENU’  (10) 

Pranzo o cena servita al tavolo o al Buffet

Carpaccio di manzo all’arancia

Ricottina alle noci e Millefoglie di zucchine estiva

Rotolo di polpo agli agrumi,

Carpaccio di salmone al pepe arlecchino,

Listarelle di seppia con olive nere e verdurine estive

Lasagnetta con zucchine e gamberi spadellati

Cannelloni di carne in salsa aurora

Filetto di Spigola in Crosta di Verdurine

Calamaro farcito in salsa di Pomodoro, Olive e Basilico

Carciofo con panure croccante di menta e prezzemolo

Involtino di coniglio alla cacciatora

Arrosto di maiale in salsa di mele

Scarola Napoletana con Uvetta e Pinoli

Pane Casareccio

IL MENU' È COMPOSTO DA UN PEZZO A PERSONA DI OGNI PRODOTTO

Prezzo a persona €. 30
con un minimo di 30 ospiti

Il prezzo non comprende:
- l'affitto della villa a partire da €.900

- attrezzature, stoviglie, personale di servizio, extra e bevande
- l'i.v.a. applicata con le norme vigenti al momento dell'incasso

Elenco accessori alla  pagina 12 -13
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Costi aggiuntivi:
da valutare con il nostro esperto in base alla tipologia del servizio

Si consiglia un minimo di due camerieri + 1 facchino
Prezzi + i.v.a. 22%

Noleggio Poltrona: €. 4
Noleggio sedia Miami: €. 2
Noleggio e lavaggio Fantasmini panna per poltrone: €. 6
Noleggio e lavaggio Fantasmini panna per sedie Miami: €. 4
Noleggio e lavaggio Fantasmini rossi per sedie Miami: €. 2
Tovagliato in fiandra fino a terra: €. ? da quantificare in base alla scelta, numero e formato
Noleggio tavolo da sala e buffet: €.10
Noleggio tavoli d'appoggio in plastica da 90 cm. da giardino: €. 3
Noleggio ombrelloni con piantana e impianto luci serale: €. 60 al pezzo
Noleggio piatti, bicchieri e posate in acciaio a partire da: €. 4 a persona
Noleggio piatti, bicchieri alto calice e posate argentate: €. 8 a persona
Fornitura di stoviglie monouso: €. ? variabile in base alla tipologia
Noleggio e lavaggio tovagliati, sedie ed arredi o tessuti particolari: €. ? da valutare su catalogo
Buffet dei dolci artigianali: €. 6 a persona
Buffet dei dolci Siciliani a partire da: €. 8 a persona
Torta a partire da: €. 25 al kg.
Torta design o in pasta di zucchero a partire da: €. 35 al kg.
Cocktail a partire da: €. 4 a consumazione a persona
Bevande e vini ed alcolici: €. ? da valutare in base alla tipologia
Cuoco a partire da: €. 250
Cameriere per un turno di otto ore: €. 150
Facchino: per un turno di dieci ore: €. 150
Lavapiatti: per un turno di dieci ore €. 150
Personale di sicurezza  a partire da : €. 150
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L’Arredo  della  sala e del  Giardino

24 modelli con  vari  colori di tovagliato in fiandra a doppio velo  e organza
Tovagliati per buffet  pregiati con drappi, gonnelle  plissettate
Presentazioni di  scenografie all’antipasto ed al dessert

Scelta di porcellane  di  Bavaria, piatto tondo o piatto quadro
Scelta di sottopiatti, in vetro soffiato, in argento, il legno, in porcellana
Scelta di candelabri d’argento o Cristallo con varietà di candele
Scelta di composizioni floreali con fiori freschi o fiori di  seta
Posaterie d’argento e vassoi d’argento stile impero
Bicchieri di cristallo  firmati  e  di  Boemia
Sedie Philippe Stark, Tonné,  Campanine oro,  con possibilità di copri sedia di  vari colori
Poltrone per seduta in sala con possibilità di copri sedia di colore panna
Tableau e Menù dipinti a mano o stampati  con plotter cartografici o tipografici
Sommelier o Hostess per a mescita dei vini o delle  bevande
Animazioni o servizio di Baby-sitter con menù personalizzato per i bambini.

Gli accessori

La Suite per gli sposi e la prima colazione, la fiaccolata Romana, la cascata pirotecnica al taglio della torta,le Torte monumentali,
le Torte con scenografie, il  noleggio delle Autovetture, la carrozza dei Cavalli, l’Aerotaxi, gli spettacoli Pirotecnici, il servizio
fotografico, il servizio della foto ricordo, le sculture di palloncini, riscaldamento degli spazi aperti con funghi a gas, gazebo;

Intrattenimenti  Musicali

Pianisti, Quartetto d’archi, Tastieristi, Chitarristi, Fisarmonicisti, Sax, Tromba, Arpa, Percussioni, Cori, Cantanti, Tenori, Soprani,
Baritoni, Dee Jay.

Le animazioni per  gli  adulti

Barman acrobatici, Giocolieri, Caricaturisti, Comici, Finto cameriere, Maghi, Animatori, Cartomante, Astrologa, Tango Argentino,
Ballerini Cubani, Danza del Ventre, Flamenco, finto Renato Zero.

Le animazioni per i  bambini

Mago, Giocolieri, Clown, Trampolieri, Bolle di sapone, Schiuma, Fumogeno, Neve, Carrettino dei Pop Corn, Zucchero filato,
Fontana di cioccolata, Carrettino dei gelati, Caldarroste, Crêpes, Gonfiabili, Palloncini,  Foto digitali con personaggi di Disney.

Le personalizzazioni  dei Menù

Le decorazioni dei cibi, le sculture di ghiaccio, le sculture di frutta, l’angolo dei Sigari, l’angolo della cioccolata,
la confettata di Sulmona, l’angolo dei Cocktail Cubani,  Barman Acrobatico, Vini d’annata,  Champagne.

Per ulteriori informazioni telefonate a:
Stefano 327 2322204

Scrivete e-mail: habana.villa@gmail.com
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